
Greentable-Leitlinien

Greentable-Mitglieder bekennen sich zu den folgenden Leitlinien* und richten 
ihr Handeln an den Grundsätzen einer nachhaltigen Gastronomie aus.

BEWAHRUNG DER NATÜRLICHEN RESSOURCEN
Wir achten in unseren Prozessen, Produkten und Dienstleistungen auf einen schonenden 

und effizienten Umgang mit natürlichen Ressourcen. So tragen wir dazu bei, den 
Ressourcenverbrauch im Betrieb und entlang der Wertschöpfungskette zu verringern.

ERHALT DER BIODIVERSITÄT
Wir übernehmen Verantwortung für die Natur und tragen im Rahmen unserer 

Möglichkeiten zum Erhalt und zur Wiederherstellung der Biodiversität und ihrer 
Ökosystemleistungen bei.

SCHUTZ DES KLIMAS
Wir leisten mit unserem Handeln einen Beitrag zum Klimaschutz, indem wir entlang 

der gesamten Wertschöpfungskette dazu beitragen, Treibhausgasemissionen zu 
vermeiden und zu reduzieren.

VERANTWORTUNG IN DER WERTSCHÖPFUNGSKETTE
Wir berücksichtigen bei der Gestaltung unseres Angebots ökologische, soziale und 
ökonomische Herausforderungen entlang der gesamten Wertschöpfungskette und 

entwickeln verantwortungsbewusste Strategien zu deren Bewältigung.

BEWUSSTER EINSATZ TIERISCHER PRODUKTE
Wir berücksichtigen bei Art und Umfang des Einsatzes tierischer Produkte die 

ökologische Tragfähigkeit unseres Planeten sowie eine artgerechte Tierhaltung und 
fördern zugleich pflanzliche Alternativen.

FÖRDERUNG EINER GESUNDEN ERNÄHRUNG
Wir tragen mit unserem Angebot zu einer ausgewogenen und gesundheitsfördernden 

Ernährung unserer Gäste bei.

TRANSPARENZ UND DIALOG
Wir schaffen Transparenz für unsere Gäste und Geschäftspartner, indem wir 

klare und nachvollziehbare Informationen zu unseren Angeboten und unserem 
Handeln bereitstellen.

VERANTWORTUNG FÜR MITARBEITENDE
Wir berücksichtigen im Rahmen nachhaltiger Unternehmensführung die Interessen 

und das Wohl unserer Mitarbeitenden. So stärken wir faire Arbeitsbedingungen, 
Motivation und langfristige Bindung.

*in Anlehnung an den Vorschlag für ein Leitbild „Nachhaltigkeit in der Außer-Haus-Gastronomie“
im Rahmen des Projekts NAHGAST.


